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黒そば・白そば・薬膳紅そば　2食入り（オリジナルつゆ付）各８４０円（税込）
そば粉は、中国山地・蒜山（ひるぜん）の契約栽培畑のそば粉１００％使用で7割そば。鳥取の砂丘長芋を一緒に練りこんでいます。つゆの醤油はもろみから自然発酵させて作った鳥取の甘口醤油を使用。
	黒そば
	そばの殻を多く挽いて焙煎した黒豆を入れています。
ほのかな香ばしい風味がそばの味を引き立てます。

	白そば
	そばの殻と実を削いで中心部分のみの白いそば粉を使用しています。上品なそばの甘味を感じます。
白ごまを練りこんでいます。

	薬膳
紅そば
	7種類の薬膳食材（肉桂・八角・クローブ・ナツメ・リュウガン・クコ・紅花）
を食性バランスよく練りこんでいます。さわやかな風味は癖になります。


お問合せ　〒682-0018　鳥取県倉吉市福庭町1-105-2　㈱ア－ク村　0858－27－2701（サポートセンター）
申し込み　そばと薬膳料理の店　旬菜香　
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
Fax 注　文　書　【代金引換となります】
	注　文　者
	〒　住　所
お名前
	Tel（Fax）
メール

	送　り　先
（上記と異なる場合）
	〒　住　所
お名前
	Tel（Fax）


	個　　数
	黒そば　　　　　個
	白そば　　　　個
	紅そば　　　　　個
	合計　　　　個　　
	合計　　　　　　　　円

	· 送料お客様負担（商品5,000円以上の場合は当店負担）
	配達希望日時
	月　　日　　時頃


業務用は別途お問合せ下さい。
Fax　０８５８－２７－２７０２（そばと薬膳料理の店　旬菜香）
　　　　　　　　　　　（NPO法人　全日本薬膳食医情報協会　監修取扱商品）[image: image2.jpg]






こんなお蕎麦


見たことない！！





薬膳で


年越し








